
KURO 季節の食材をご堪能いただける全7品のスタンダードなコースです。 

11,000 A standard 7-course menu featuring seasonal ingredients.  
 

 

 季節の八寸
 Assorted Seasonal Appetizers

 “SASHIMI” ハマチ ソイジンジャーソース
 “SASHIMI” Carpaccio Young Yellowtail  Soy Ginger Sauce

 温前菜 おひとつお選びいただけます 
 Hot Appetizers ※You can choose one Hot Appetizer.   

 謹製 焼胡麻豆腐  ずわい蟹のクリームコロッケ （+800) 
 Grilled Sesame Tofu  Crab Cream Croquette

 本日の一品 (+ASK) 
 Today’s Dish

 

 とろたく手巻き
 Hand Roll Sushi -Fatty Tuna & Pickled Radish-

 主菜 おひとつお選びいただけます

 Main Dish ※You can choose one Main dish. 

 近江牛フィレ ステーキ 75g （+6,800) / 150g (+12,000)  
 Charcoal-Grilled Ohmi Wagyu Beef Fillet Steak

 黒毛和牛サーロイン すき焼き 60g （+3,000) / 120g (+5,500)  
 Simmered Wagyu Beef Sirloin SUKIYAKI                  

 京丹波高原豚 角煮            京丹波路鶏 チキン南蛮 　　 　
 Braised Pork Belly            Fried Chicken with Tartar sauce

　　　　　　　　 本日の魚料理                            オマール海老 柚子味噌焼き （+3,800）

　　　　　　　 Today's Fish Dish            Grilled Lobster with Yuzu Miso sauce                 

 

                                  〆 おひとつお選びいただけます   
 Finishing Dish ※You can choose one Finishing Dish. 

 韮醤油ラーメン   鯛茶漬け
 Soy Sauce Ramen  Rice Soup with Sea Bream

 KURO カレー   フォアグラ 龍の瞳米 湯葉餡かけ （+1,500）

 Original Curry and Rice Foie Gras Risotto with Yuba Thick sauce 

 京丹波路鶏ときのこの土鍋ご飯 （+1,400 /1p） ※人数分でのご注文とさせていただきます。 

 Clay Pot Rice with Chicken and Mushrooms ※Please order for the entire party.

 甘味 おひとつお選びいただけます

 Dessert ※You can choose one Dessert. 

 宇治抹茶のかき氷 （+1,200）  自家製アイス大福   
 Uji Matcha Shaved Ice   Mochi Ice Cream

 抹茶のバスクチーズケーキ   
 Matcha Basque Cheesecake

 栗と酒粕のアイスクリーム ※アルコールを使用しております。   
 Chestnut and Sake Lees Ice Cream ※Prepared with Alcohol  



SODOH 魚料理・肉料理をお楽しみいただける全8品のプレミアムコースです。  

14,000 A premium 8-course menu featuring both fish and meat main dishes.  

 季節の八寸 
 Assorted Seasonal Appetizers

 “SASHIMI” ハマチ ソイジンジャーソース
 “SASHIMI” Carpaccio Young Yellowtail  Soy Ginger Sauce

 温前菜 おひとつお選びいただけます 
 Hot Appetizers ※You can choose one Hot Appetizer.   

 謹製 焼胡麻豆腐  ずわい蟹のクリームコロッケ（+800） 
 Grilled Sesame Tofu  Crab Cream Croquette

 本日の一品 (+ASK) 
 Today’s Dish 

 とろたく手巻き
 Hand Roll Sushi -Fatty Tuna & Pickled Radish-

 本日の魚料理
 Today's Fish Dish

 

 主菜 おひとつお選びいただけます

 Main Dish ※You can choose one Main dish. 

 近江牛フィレ ステーキ 75g （+6,800) / 150g (+12,000) 
 Charcoal-Grilled Ohmi Wagyu Beef Fillet Steak

                                        黒毛和牛サーロイン すき焼き 60g （+3,000) / 120g (+5,500) 
 Simmered Wagyu Beef Sirloin SUKIYAKI 

 京丹波高原豚 角煮  京丹波路鶏  チキン南蛮 　　 　
 Braised Pork Belly   Fried Chicken with Tartar sauce            

                                  オマール海老 柚子味噌焼き （+3,800）

                                        Grilled Lobster with Yuzu Miso sauce

 〆 おひとつお選びいただけます   
 Finishing Dish ※You can choose one Finishing Dish.

 韮醤油ラーメン   鯛茶漬け
 Soy Sauce Ramen  Rice Soup with Sea Bream

 KURO カレー   フォアグラ 龍の瞳米 湯葉餡かけ （+1,500）

 Original Curry and Rice Foie Gras Risotto with Yuba Thick sauce 

 京丹波路鶏の土鍋ご飯 （+1,400 /1p） ※人数分でのご注文とさせていただきます。 

 Clay Pot Rice with Chicken and Mushrooms ※Please order for the entire party.

 

 甘味 おひとつお選びいただけます

 Dessert ※You can choose one Dessert. 

 宇治抹茶のかき氷 （+1,200）  自家製アイス大福   
 Uji Matcha Shaved Ice   Mochi Ice Cream

 抹茶のバスクチーズケーキ   
 Matcha Basque Cheesecake

 栗と酒粕のアイスクリーム ※アルコールを使用しております。   
 Chestnut and Sake Lees Ice Cream ※Prepared with Alcohol    

  


